CASEIFICIO LUCCHESI s.r.l.

SCHEDA TECNICA E MERCEOLOGICA “MASCARPONE”
gr. 500/1000/3000/5000

TABELLA MERCEOLOGICA

Denominazione di vendita

FORMAGGIO MOLLE

Denominazione commerciale

MASCARPONE FRESCO

Ingredienti PANNA CORRETTORE DI ACIDITA’: ACIDO CITRICO
Coloranti e Conservanti ASSENTI
Unita di Vendita CONFEZIONE SINGOLA
Aspetto Incartato sottovuoto o in vaschetta sottovuoto
Peso fisso Da gr. 500/1000/2000/5000
Modalita di vendita ponderale /!
Modalita di imbalo e T
Shelf-life 12 GG.
Data di scadenza gg/mm/aa
Temperatura di conservazione 0-6°C

Etichettatura RIPORTATA SULL'INCARTO
Caratteristiche BIANCO, SENZA CROSTA, CREMOSO E SPALMABILE
Origine della panna ITALIA
Origine del latte ITALIA

Destinazione | | FORMAGGI DA NOI PRODOTTI SONO DESTINATI AL CONSUMO UMANQO SENZA LIMITAZIONI D’'USO AD

d’uso ESCLUSIONE DEGLI ALLERGICI
Caratteristiche chimiche Profilo batteriologico
UMIDITA' 57 % SALMONELLE ASSENZA
GRASSO SUL T.Q. 35 % LISTERIA ASSENZA
GRASSO SUL SECCO |43 % E. COLI <10 ufc/g
pH 59 % STAF. AURE] <10 ufc/g
AW 0.998 COLIFORMI <1000 ufc/g
LIEVITI E MUFFE <10 ufc/g
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Valori medi per 100 g
energia 1990 Kj / 458 Kcal
| grassi 50,5 g
di cui
- acidi grassi saturi | 30,3 g é}mcgmﬁ'"e
carboidrati 3,4g | N Yyt
di cui o % ‘f—:)
- zuccheri <0,5g ’
proteine 4,28 \
sale 01g
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