CASEIFICIO LUCCHESI s.r.1L

SCHEDA TECNICA E MERCEOLOGICA “MISTO LUCCHESI”

TABELLA MERCEOLOGICA

Denominazione di vendita

FORMAGGIO MISTO PECORA

Denominazione commerciale

MISTO LUCCHESI

Ingredienti

Latte di pecora e mucca,caglio,sale, fermenti lattici

Coloranti e Conservanti ASSENTI
Unita di Vendita CONFEZIONE SINGOLA
Aspetto FORMA CILINDRICA
Peso medio circa Kg. 1

Modalita di vendita ponderale

PRODOTTO SOGGETTO A CALO PESO

Modalita di imballo

N. 6 pz. CONTENUTI IN CASSA DI PLASTICA DEL PESO DI 900 g. A
RENDERE, SOVRAPPONIBILI FINO AD UN MAX DI 10

Shelf-life 180 gg
Data di scadenza gg/mm/aa
Temperatura di conservazione 4-6°C

Etichettatura ETCHETTA SU OGNI FORMAGGIO
Caratteristiche PASTA BIANCA, COMPATTA, GUSTO INTENSO
Origine del latte ITALIA

d’uso

Destinazione | | FORMAGGI DA NOI PRODOTTI SONO DESTINATI AL CONSUMO UMANO SENZA LIMITAZIONI D’'USO AD

ESCLUSIONE DEGLI ALLERGICI

Caratteristiche chimiche Profilo batteriologico
UMIDITA' 40 - 46 % SALMONELLE ASSENZA in 25 ¢,
GRASSO SUL T.Q. 28-32 % LISTERIA ASSENZA in 25 g.
GRASSO SUL SECCO 56-64 % E. COLI <10 ufc/g
pH 49-52 % STAF. AURE] <10 ufc/g
AW 0.961 COLIFORMI <1000 ufc/g
LIEVITI E MUFFE <1000 ufc/g
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Valori medi per 100 g
energia 1510 Kj / 364 Kcal Crespellano, 01/01/2021
grassi 30¢g
di cui
- acidi grassi saturi 21g
carboidrati Og
di cui
- 2uccheri 0g
proteine 23 g
sale 1,60g




